Pizza - wie wurzen???

Beitrag von ,clonie“ vom 15. Juli 2005 16:38

Hallo Vvi!
Quark-Ol-Teig:

250 gr Quark
400 gr Mehl
2 Eier

Prise Salz

2 TL Ol 1!

Nicht nehmen lassen: Mit der Hand zu einem "glatten" (aber irgendwie klebrigen) Teig kneten.

Ein Kollege von mir schwort auf den Pizza-Kit von Aldi: Teig in BackblechgroRe ausrollen, und
TomatensoRe ist auch schon dabei und muss nur noch auf dem Teig verteilt werden. Die

-

TomatensoBe soll Ubrigens super sein = |
Lange keine Pizza mehr gemacht!

Clonie
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