DAS Weihnachtsplatzchen: Eure besten Rezepte

Beitrag von , Gina-Maria“ vom 3. Dezember 2007 18:52

Hallo Platzchenliebhaber, hier auch ein leckeres Rezept von mir:
HASELNUSSGEBACK
220 g Mehl, 150 g gem. HaselnUsse, 100 g Zucker, 1 V-Zucker, 200 g Butter

- Teig nach dem Kneten 1 Std.in den Kihlschrank stellen
- 1 cm dicke Rollen herstellen und in ca. 4 cm lange Stlickcken schneiden
- bei 200°C ca. 15 min backen

- nach dem AbkuUhlen die Platzchen mit den Enden in Zartbitter-Kuvertire eintauchen

https://www.lehrerforen.de/thread/16136-das-weihnachtspl%C3%A4tzchen-eure-besten-
rezepte/?postiD=136969#post136969
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