
zuviele Tomaten
Beitrag von „alias“ vom 22. August 2006 12:40

Zu "Antipasti" verarbeiten:

Dazu trocknest du das Fruchtfleisch (ohne Kerne) entweder mit einem Dörrapparat oder mit
einem Solartrockner und bewahrst sie entweder getrocknet auf oder legst sie in Olivenöl ein.

1https://www.lehrerforen.de/thread/1968-zuviele-tomaten/?postID=22776#post22776
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