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Klick dich mal durch die Bildergalerie bei diesen Keksen:
http://www.chefkoch.de/rezepte/899741…Plaetzchen.html
Geeignet für die Massenproduktion, du kannst den Teig ohne weiteres zuhause vorbereiten
(und kühl transportieren). Sehr lecker und der Fantasie sind keine Grenzen gesetzt. Privat gab
es bei uns letztes Jahr Rentiere mit roter Zuckernase und in Schoko getunktem Geweih.
Wenn du ausreichend Zuckerguss hast, kannst du verzieren, bis der Arzt kommt 
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