
Schokolade geschmeidig schmelzen?
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ich lege meine zerbröckelte kuvertüre immer in eine metallschüssel, welche ich wiederum in
einen topf mit wasser auf den herd stelle...
die passt da gerade gut drauf, so dass die nicht so sehr wackelt und kein wasser rein kann, weil
sie zum rand hin einen größeren durchmesser hat als der topf auf'm herd und das schützt sie

auch vor wasser 
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ich weiß aber nicht, ob das (metall) eine rolle spielt...

einen deckel mache ich nie drauf, weil ich die schokolade ja ständig umrühre und das wäre mit

deckel unpraktisch 
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