
Schokolade geschmeidig schmelzen?
Beitrag von „Vivi“ vom 23. Dezember 2006 15:49

STOPP!!!

Bevor ich so richtig loslege: Spielt es eine Rolle, ob die Kuvertüre in einem Metall- oder in einem
Glastopf ist? Und muss ich auf die Schoki einen Deckel machen, damit sie besser schmilzt?
Ich will dieses Mal wirklich nichts verkehrt machen...
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