
Schokolade geschmeidig schmelzen?
Beitrag von „Schmeili“ vom 23. Dezember 2006 15:24

Damit sie generell geschmeidiger ist (und sich auch besser verteilen lässt) mache ich etwas
Kokosbutter (Palmin) dran. So bekommt die Kuvertüre auch einen schönen Glanz!
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