Schokolade geschmeidig schmelzen?
Beitrag von ,Padma“ vom 23. Dezember 2006 13:45
Vivi, wir haben gleichzeitig gepostet. Vielleicht hast du meinen Eintrag noch gar nicht gesehen?

Ich bin mir sicher, dass es die Wasserspritzer waren. Das Klumpigwerden hért sich namlich
genau danach an.

Im Normalfall wird sie namlich immer wieder flissig. Nur eben nicht, wenn Wasser dabei ist!
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