
Schokolade geschmeidig schmelzen?
Beitrag von „Padma“ vom 23. Dezember 2006 13:34

Es könnte sein, dass bei dir ein paar Wasserspritzer in die Schokolade kamen. Wenn das
passiert - und da reicht wirklich das kleinste Tröpflein- dann geht gar nichts mehr!
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