
Ei der Daus, der Backfisch macht Fisimatenten!
Beitrag von „Wolfgang Autenrieth“ vom 26. September 2023 20:55

Zitat von Zauberwald

Man bekommt es im Saarland an der Rostwurstbude. Es ist praktisch eine Currywurst
ohne Wurst, also die Sosse im Schüsselchen mit einem saarländischen halben
Doppelweck zum Tunken (Sosse aufditschen)... Habe es aber noch nie gegessen...

Die saarländische Variante des schwäbischen Leibgerichts "Spätzle mit Soß'" 
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