Pizza - wie wurzen???

Beitrag von ,Kris24“ vom 25. Juli 2025 19:04

Zitat von Plattenspieler

Schon belegt (siehe unten).

Eigentlich nur Olivendl statt Tomatensauce (wie gesagt, in anderen Regionen wird
teilweise eine Ricotta-Creme verwendet).

Und Belag dann vielfaltig moglich: Gemuse, z. B. Brokkoli, Oliven, Zucchinibliten,
Rucola, ..., aber auch Salsiccia, Guanciale, Prosciutto. Lecker ist sie auch mit Kartoffeln.
Nachdem wir hier im Thread bei der Wurze sind: Rosmarin. Mit oder ohne Kase mdglich.

Schmeckt imho viel feiner und differenzierter, als wenn alles in Tomatensugo ertrankt
ist.

Bildersammlung: https://commons.wikimedia.org/wiki/Category:Pizza bianca

Bon appétit!

Alles anzeigen

Also ein dickes Dunnele? @

https://www.lehrerforen.de/thread/1154-pizza-wie-w%C3%BCrzen/?postID=913387#post913387
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