Pizza - wie wurzen???

Beitrag von , pepe” vom 28. Juli 2025 14:10

Unser Ofen kann auch 400 Grad und mehr. Dann fangt aber die Pyrolyse an, und man kriegt die

BackofentUr fur recht lange Zeit nicht mehr auf... Das ist nicht gut fur die Pizza.

https://www.lehrerforen.de/thread/1154-pizza-wie-w%C3%BCrzen/?postID=913697#post913697



https://www.lehrerforen.de/thread/1154-pizza-wie-w%C3%BCrzen/?postID=913697#post913697

